CUISINE D’ANTAN

59, rue du Marechal Foch 67380
LINGOLSHEIM

03.88.78.44.04
www.la-cuisine-dantan.fr

restaurantcuisinedantan67

l@. restaurantcuisinedantan67


http://www.la-cuisine-dantan.fr/

Getranke

BIERE
Bier vom Fass Kronenbourg 1664 25cl 4.00€
Bier und Sirup 25cl 4.10€
Fassbier des Saison 25cl 4.90€
Picon Bier - Cynar Bier 25¢cl 4.90€
Picon mit Zitrone 25¢cl 5.00€
Radler - Monaco (Radler mit Sirup) 25cl 4.00€
APERITIFGETRANKE
Ricard 4cl 4.50€

Martini Bianco / Rosso

Porto / Suze / Campari

Jack Daniels

Whisky gemifs unserer aktuellen Auswahl

AOP Muscat d’Alsace — Domaine Richard SPECHT

Elsissischer Weifswein mit Sirup
(Johannisbeere, Brombeere, Pfirsich, Veilchen, Himbeere, Heidelbeere)

AOP Crémant d’Alsace - Domaine Richard SPECHT
Blanc au Crémant d’Alsace - Crémant Royal

AOP Gewurztraminer Cuvée Prestige — Domaine
Richard SPECHT

WASSER UND ERFRISCHUNGSGETRANKE
Carola Mineralwasser (still, medium oder sprudelnd) 50 cl 3.50€

Perrier
Perrier mit Zitrone oder Sirup

Sirup mit Wasser (Grenadine, Zitrone, Minze, Erdbeere, Kokosnuss,
Kirsche, Brombeere, Pfirsich, Veilchen, Orgeat, Johannisbeere)
Glas Limonade

Diabolo (Limonade mit Sirup)
Coca-Cola / Zéro / Cherry
Miss Tonic

Pfirsich-Eistee Fuze Tea

50 cl
50 cl
50 cl
50 cl
50 cl
50 cl

8 cl
5 cl
5 cl
5 cl
5 cl
12 cl

12 cl

12 cl
12 cl
12 cl

100 cl
33 cl
33 cl
25 cl

33 cl
33 cl

33 cl
25 cl
33 cl

Nettopreise - Service inklusive - Alkoholmissbrauch ist gesundheitsschidlich - Mit Mifligung konsumieren

7.90€
8.00€
9.20€
9.20€
9.30€
7.70€

9.00€
4.50€
4.50€
9.00€
12.00€
6.00€

5.00€

6.80€
7.00€
12.00€

6.40€
3.30€
3.40€
2.20€

3.00€
3.20€

3.70€
3.30€
3.30€



Getranke

FRUCHTSAFT
Tomaten Saft oder Apfelsaft 25cl 3.50€
Aus Konzentrat : Orangensaft 25cl 3.50€

COCKTAILS — MIT UND OHNE ALKOHOL

Bitte die Cocktailstaffelei anschauen

WARME GETRANKE

Expresso / Koffeinfreier Kaffee 2.20€
Kaffee Lungo 3.20€
Doppelter Kaffee - Doppelter koffeinfrei Kaffee 3.90€
Cappucino / Kaffee Latte 5.00€
Schwarz Tee — Kridutertee 3.90€
HeifSe Schokolade 5.00€

Digestiven

Elsisser Schnaps 4cl 6.50€

Mirabelle - Himbeere - Williamsbirne - Marc de Gewlirztraminer

Amaretto / Bailey’s 4cl 6.50€

Cognac / Armagnac / Vodka 4cl 7.50€

Get 27 / Get 31 5cl 6.50€

Limoncello 5cl 6.50€
RUM

Fragen Sie unsere Bedienung nach unserer Rumauswahl

Nettopreise - Service inklusive - Alkoholmissbrauch ist gesundheitsschidlich - Mit Mifligung konsumieren



Ralte Vorspeisen

kleine Portion grofSe Portion
Elsdssischer gemischter Salat 9.50€ 14.50€
Der Rohkostteller 9.00€ 14.00€
Gourmet-Salat 14.50€ 20.00€
(Foie Gras, Gerducherte Forelle, Gerducherte Entenbrust)
Hausgemachte Foie-Gras 14.50€
Traditionelle regionale Platte “Antan” 12.00€ 19.00€

(Wurstwaren, Terrine und Kise)

Die gemischten Teller

Der Teller “TOUTOUYOUTOU” mit Geriducherte Forelle 22.50€
Der Teller “TOUTOUYOUTOU” mit paniertem oder natur Gefliigel 20.50€
Der Teller “TOUTOUYOUTOU” mit Rind oder Kalbfleisch 22.50€

Die kleinen Gourmets

Kartoffel-Schinken-Pfannkuchen / 2 Kugeln Eis nach Wahl 11.50€
Gegrillte Cervelas-Wurst, Bratkartoffeln / 2 Kugeln Eis nach Wahl 11.50€
Hihnchenschnitzel mit Sahnesauce, Spitzle / 2 Kugeln Eis nach Wahl 11.50€
Gehacktes Steak, Pommes frites / 2 Kugeln Eis nach Wahl 11.50€

Nettopreise - Service inklusive - Alkoholmissbrauch ist gesundheitsschidlich - Mit Mifligung konsumieren



Elsassische Kiiche

Dampfnudeln nach Art des Kochs mit 2 verschiedenen Schinken
Dampfnudeln nach Art des Kochs mit Gerducherte Forelle
Gebratenes Munster

Kartoffel Pfannkuchen mit Schinken
Kartoffel Pfannkuchen mit Geriducherte Forelle
Gekochtes Rindfleisch mit Meersalz, Bratkartoffeln

Fleischgerichte

Kalbschnitzel in Sahne (240 gr)
Kalbschnitzel paniert in Sahne (240 gr)

Kalbsnierchen
(mit Sahne, Vollkornsenfsauce oder Cognacsauce)

Onglet vom Rind (250g)
(Sofse nach Wahl)

Schweinefilet
(Sofse nach Wahl)

Unsere “Schieferschniire” (380g)

Unsere Rezepte fiir Kalbs-Cordon-Bleu finden Sie auf

unseren Tafeln

Alle unsere Gerichte werden mit einer Beilage Threr Wahl serviert:
gruner Salat, Spitzle, Kartoffelpuffer, Bratkartoffeln mit oder ohne

Speck oder Pommes frites.

Unsere Saucen: Sahne, Bordeaux, Maitre d'hotel, Vollkornsenf,
Espelette-Pfeffer

Belagzuschlag: 3,00 €; SofSenzuschlag: 1,50 €

Nettopreise - Service inklusive - Alkoholmissbrauch ist gesundheitsschidlich - Mit Mifligung konsumieren

16.00€
19.00€
18.50€

16.00€
19.00€
19.50€

19.50€
20.50€
19.50€

21.00€

19.00€

27.00€



Herzhafte Flammkuchen

Unsere Flammkuchen werden nur abends serviert

Demi Entiere
Flammkuchen traditionell 5.50€ 9.00€
Gratinierter Flammkuchen 6.00€ 9.50€
Flammkuchen mit frischen Pilzen 6.00€ 9.50€
Flammkuchen gratinierte mit frischen Pilzen 6.50€ 11.00€
Flammkuchen mit Knoblauch und Schnittlauch 6.00€ 9.50€
Flammkuchen mit Miinster, oder Morbier, oder Comté 7.00€ 12.00€
Flammkuchen mit Gerducherte Forelle 7.50€ 12.50€

Stilde Flammkuchen

Unsere Flammkuchen werden nur abends serviert

Demi Entiere
Flammkuchen mit Apfelscheiben 5.50€ 9.00€
Flammkuchen mit Apfel und Schokolade 6.50€ 11.00€
Flammkuchen mit Apfelscheiben und Calvados 6.50€ 11.00€

Nettopreise - Service inklusive - Alkoholmissbrauch ist gesundheitsschidlich - Mit Mifligung konsumieren



Kasc

Kiase portion

(Munster oder Comte oder Morbier oder Emmental)

Kisesortiment

Dic Desserts
der Kiiche

Creme Brulee

Kuchen der Saison

Schmelzender Schokokuchen
Schokomousse

Profiteroles mit Vanilleeis und Schokosauce
Stfse Dampfnudeln

(in heifser Schokolade, oder frischem Obst)

Tiramisu

Eisbecher, oder Sorbetbecher - der Kugel
Eisbecher, oder Sorbetbecher - 2 Kugeln
Eisbecher, oder Sorbetbecher - 3 Kugeln
Sorbetbecher mit 3 Kugeln, betrdufelt mit Alkohol
Lutticher Schokolade oder Kaffee

Cup Dinemark (Vanilleeis mit Schokosauce)
Espresso mit Mini-Desserts

Gourmet-Tee mit Mini-Desserts

Unsere Eissorten werden von einem lokalen Eismacher hergestellt:

Angelo de Colmar

Nettopreise - Service inklusive - Alkoholmissbrauch ist gesundheitsschidlich -

Mit Mifligung konsumieren

6.00€

11.00€

8.00€
7.50€
9.00€

9.00€
9.50€

9.00€

8.50€
2.20€
4.40€
6.60€
8.50€
8.00€
8.00€
10.00€
11.00€



Unsere IREN Raffee

Galoppin
Der echte IRISH COFFEE mit irischem Whisky 8.50€
Der CUBANO mit Rum 8.50€
L’ALSACIEN mit Marc de Gewiirz, oder 8.50€
Himbeere, oder Birne
Der FRANKREICH mit Cognac, oder Armagnac 8.50€
RUSSLAND mit Wodka 8.50€
Der AMERICAN PIE mit Jack Daniel’s 8.50€
LORRAINE mit Mirabelle 8.50€
Der ITALIENER mit mildem Amaretto 8.50€
IRISH CREAM mit Bailey’s 8.50€

25 cl

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

Und wenn Ihnen der Besuch im Cuisine d’Antan gefallen hat,

lassen Sie es uns wissen!

Das gesamte Team freut sich auf Ihr Feedback auf
Google, TripAdvisor, Facebook oder Instagram.

Vielen Dank fiir Ihre Unterstiitzung!

Nettopreise - Service inklusive - Alkoholmissbrauch ist gesundheitsschidlich -

Mit Mifligung konsumieren

50 cl

21.00€

21.00€

21.00€

21.00€
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21.00€

21.00€

21.00€

21.00€



